
Gourmet Metzgete

          Das stil- und genussvolle Erlebnis!

Schlemmen nach Lust und Laune,
starten Sie mit einer Wurst mit Beilage

und enden Sie mit einem Dessert.
Bestellen Sie einen Gang nach dem anderen, 

so lange Sie mögen. Es sind kleine Portionen, damit Sie viele 
Gerichte geniessen können. So entsteht Ihr ganz persönliches 

Menü. 

Wurst mit einer Beilage nach Ihrer Wahl:
Blutwurst * Leberwurst * Krautwurst 

geräucherte Wurst * Grappabratwurst * Bratwurst

Fleisch mit einer Beilage nach Ihrer Wahl:
geräucherter Speck * Rippli * grüner Speck

Wädli * Zunge * Nussschinken      
Schnörrli & Öhrli * Wädli

Beilagen:
Apfelmus * Randensalat * Kartoffelstock

Kochbirnen * Bohnensalat * Salzkartoffeln
Dörrbohnen * brauner Weisskohl * Sauerkraut

Preis für 5 Gänge pro Person CHF 98.–, jeder weitere Gang CHF 15.- 
inkl. 7.7% der gesetzlichen MwSt

Suppen:
Geröstete Griesssuppe mit gezupftem Wädli

 * 
Maisssuppe mit sautiertem geräucherten Speck-

Huftwürfel-Spiess

Warme Gerichte:
Sautierte Leber mit sauren Linsen

 * 
Gebratene Nierchen mit Senfsauce und Stampfkartoffeln

* 
Geschnetzeltes mit Eierschwämmli-Sauce und Rösti

 * 
Glasierter Bauch mit Honig und Kürbis

* 
Gebratene Haxe mit Kräutern und Bratkartoffeln

* 
Ragout mit Ribelmais

 * 
In Blauburgunder geschmortes Bäcklein mit Kartoffelstock

* 
Ghackets mit Hörnli

* 
Cordon bleu mit Kartoffelsalat

 * 
Filet-Medaillon und Karotten

* 
ab 2 Personen: Krustenbraten mit Pilzen, Kartoffelgratin 

und Gemüse

Süssspeisen:
Birnen-Jalousie mit Williams-Sorbet

 * 
Orangen-Gratin mit Tonkabohnen-Eis

* 
Zweierlei vom Schokoladenmousse mit Nougat-Eis

 * 
Apfelküchlein mit Vanillesauce

regul
Durchstreichen




